
 

 

 

 

ONDERHOUDSVOORSCHRIFTEN VOOR BLAUWE 

HARDSTEEN 

KEUKEN & WASTAFELBLADEN. 

 

Men kan voor ingebruikname het werkblad verzadigen met in heet water 

opgeloste Marseille zeepvlokken. In de gespecialiseerde handel zijn ook 

specifieke onderhoudsproducten voor blauwsteen verkrijgbaar ( bv. 

LITHOFIN MN easyclean + LITHOFIN MN PROTECTOR ). 

Wel rekening houden dat wanneer men vlokkenzeep gebruikt het werkblad 

iets donkerder zal worden. 

Voor het dagelijks onderhoud volstaat het om het werkblad te reinigen 

met een gewoon afwas product of Marseille zeep. 

Messen worden bot wanneer u direct op het blad snijdt. Gebruik daarom 

altijd een snijplank als u iets wilt snijden of hakken. Doe dit nooit 

rechtstreeks op uw blad. Blauwsteen is zeer hard weinig poreus maar toch 

gevoelig voor vlekken. Pas dus op met zuren. Bepaalde agressieve 

chemicaliën – zoals bijvoorbeeld in ovenreinigers, ontstoppers of 

ontkalkers – kunnen blijvende schade toebrengen aan het oppervlak. 

We merken op dat blauwsteen kras- en vlekgevoeliger (door bijtende 

producten) is dan bijvoorbeeld gepolijst graniet.  We aanvaarden dan ook 

geen klachten door problemen veroorzaakt na plaatsing.  Blauwsteen is een 

natuurproduct en kan dan ook natuurlijke witte aders, schelpen, zwarte 

lijntjes en lichte terrasvorming vertonen. 

Dat is eigen aan het materiaal en doet geen afbreuk aan de kwaliteit en 

kan daarom geen aanleiding zijn tot klacht. Na enkele jaren in gebruik 

geraakt de steen verzadigd en heeft dan een charme die weinig andere 

natuurstenen kunnen evenaren.   

 

 

 

 


